Részeges vajas pogdcsa

Hozzavalok:

e 400gMester Kelt tészta liszt

e 200g tejfol

e 100ml bor

e 2 tojas sargaja

e 15gs0

o 25g¢lesztd

e 20g cukor
hajtogatashoz:

e 250g vaj
kenéshez:

e tojas illetve a tetejére reszelt sajt

Elkészitése:

Minden &sszetevét a dagasztd edénybe mériink. Osszeallitjuk a tésztat,/ egy lagy tésztat kell
kapnunk /. A tésztat fél cm-es vastagsagura nyujtjuk.

A hideg vajat alma reszel6n rareszeljiik a tésztara. Feltekerjiik, mint a bejglit, majd
meghajtjuk egyszer. A tésztat becsomagoljuk és egy éjszakara hiitdbe tessziik. Masnap még
kétszer hajtogatjuk és masfél ujjnyi vastagra nyujtjuk, tetejét beirdaljuk, kis pogacsa
szaggatoval kiszaggatjuk, tetejét tojassal megkenjiik, reszelt sajttal megszorjuk,
megkelesztjiik elomelegitett siitében 210-220Con gyorsan készre siitjiik.



